TRITACARNE TC12P-TC 22°P

TRITACARNE
TC12 P - TC22 P

I tritacarne TC12 P/CE e TC22 P/CE sono costituiti da carcassa,
gruppo macinazione, catino e tramoggia in acciaio inox
AISI 304. Le macchine sono dotate di invertitore di marcia
(optional per il TC12 P) e scheda elettronica 24 V. Semplici da
usare e da pulire poiché il gruppo di macinazione puo essere
sfilato agevolmente e tutte le parti possono essere pulite con
un panno umido. Strumenti ideali per la macinazione delle
carni in genere possono essere dotati, a richiesta, di imbuti
insaccatori per fare le salsicce.

I TC12 P/CE e TC 22 P/CE sono conformi a tutte le pit
severe normative CE in materia di sicurezza.

HACHOIR
TC12 P - TC22 P

Les hachoirs TC12 P/CE et TC22 P/CE constitués par une
carcasse, un groupe de hachage, une cuvette et une trémie
en acier inoxydable AISI 304. Les machines sont douées de
inverseur de marche (optionnel pour le TC12 P), et carte
électronique 24 volts. Facile a utiliser et nettoyer puisque
le groupe de hachage peut étre défilé. Et toutes les parties
peuvent étre nettoyées avec un chiffon humide. Instruments
idéales pour le hachage de viande en général, peuvent étre
danés des entonnoirs pour ensacher les saucisses.
Correspondant aux régulations CE sur la Sareté.

CARATTERISTICHE TECNICHE,

MEAT MINCER
TC12 P - TC22 P

Meat mincers TC12 P/CE - TC22 P/CE are manufactured with
stainless steel case AISI 304, mincing unit, tray and hopper.
The machines are equipped with reverse gear (optional for
the TC12P) switch 24 V, electronic board. Easy to use and
clean as the mincing unit can be taken out and all the
parts can be cleaned by a wet cloth. The ideal device for
meat mincing in general, it can be supplied, upon request,
with filling funnels to make sausages.

TC12 P/CE - TC22 P/CE comply with all the most severe CE
security standards.

MACOPYBKA
TC12P-TC22 P

Mscopy6ku TC12 P/CE n TC22 P/CE coCTOAT 13 KOpMyca, y3na 13-
MenbYeHMA, NOTKa 1 BOPOHKI 13 HepxasetoLen ctann AlSI 304.
MalumHbl OCHaLLeHbl peBepCUBHON Nepefayelt xoaa (onumsa ana
TC12 P) 1 3nekTpoHHOW nnatoii 24 B. MpocTbl B NoNb30BaHNN 1
MPY YNCTKE, TaK KaK y3en U3MesIbYeHIA MOXET ObiTb YAOOHO CHAT
11 BCE YaCTV MOTYT BbITb BbIYMLLEHBI BNIAXKHOW TPAMKOIA. Vigeans-
HbIil NPU6OP ANA M3MeNbYeHUA MAcCa B OCHOBHOM MOTYT ObiTb
CHabXeHbl N0 3anpocy BOPOHKaMM HanoHeHWA GapLua Ana 1sro-
ToBnenusa konbac. Mogenn TC12 P/CE n TC22 P/CE cooTBeTcTBYIOT
BCEM CaMblM CTPOrIM HopMaTuBam EC no Teme 6e3omacHoCTu.

TECHNICAL FEATURES, TC12 P/ CE TC22 P/ CE

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES,
TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

Bocca in acciaio / Inox mouth /

MEAT MINCER
TC12P-TC22P

Bouche acier / CranbHoe oTBepcTue 870 gz
Collo di entrata / Standard neck / 052 52
Entrée du cou / CTaHaapTHOE ropibILKO
Produzione oraria / Hourly output /
Production a I’heure / Bbinyck npoayKuum 3a vac 100kg /h 250kg/h
Peso / Weight / Poids / Bec 21kg 32kg
kWo,75-hp 1 KW 1,1-hp1,5 -
trifase / threephase / trifase / threephase /
m:::;eré ng:lorra'/r enb triphasé / mpexcasHeiti 400 v triphasé / mpexcasHeili 400 v o
monofase / single phase / monofase / single phase / =
monophasé / odHopasHeili 230 v monophasé / odHopazHeili 230 v
Fori piastra standard /
Standard plate holes /
Trous de la plaque perforée standard / AT AT
oTBepCYI/IH craunap'ruoﬁ nnacTUHbl
Dimensione / Dimension /
Dimensions / Pasmepbi 42x26x48cm 46 x28x52cm
Dimensione imballo / Packaging dimensions / 60x34 X55cm 60x34X55cm
o 5 ballage / P pbly
Optional / Optional / Optionnel Serie imbuti per insaccare / funnels set for sausage filling /

Mo cneynanbHomy 3aKasy Série entonnoirs pour ensacher / Cepua Bop ana




